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GRAISSE / GAMME PREMIUM

- . n_ o eader national |
SEPARATEURS DE GRAISSES Congus suivant le principe Leader national dans la
vente de séparateurs de

de la norme NF EN 1825 graisse inox

LES + PRODUIT

I
INOX 304L ALIMENTAIRE L
Résistant a la corrosion et conforme
au contact alimentaire.

PANIER FILTRANT PLEINE LONGUEUR
Panier de récupération grande capacité
facile a retirer et i nettoyer. g:)

@40/50
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JOINT NEOPRENE ANTI-ODEURS
Joint d'étanchéité haute qualité
pour une parfaite étanchéité,

PIEDS REGLABLES +5 CM

=N N NON= N

Installation stable et de niveau L .
sur tous types de sols.
[ H
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T ea adaiais OUVERTURE FACILE
GAMME PREMIUM i H
Couvercle avec grenouilléres inox
pour un accés rapide et pratique. ﬁ40f 50
DESCRIPTION
ENTREPRISE FRANGAISE
Nos bacs & graisses de la gamme PREMIUM sont des équipements de prétraitement Leader national dans la vente de
des eaux usées destinés 3 séparer et retenir les graisses, huiles et matiires solides séparateurs de graisse inox.
d'origine animale ou végétale. [ ]
lIs protégent les réseaux d'évacuation contre les obstructions, les encrassements |
et les mauvaises odeurs, tout en respectant les exigences des réglements
d'assainissement en vigueur.
Toutes kes cotes sont en rmillimetres,

TOUS LES MODELES GAMME PREMIUM

|
VOLUME LONGUEUR LARGEUR HAUTEUR ENTREE / COUVERTS POIDS
REFERENCE MODELE L 0 4 (H) SORTIE CONSEILLES / JOUR (ka)
FG-f 35L 375 300 300

PREMIUM 30 PREMIUM30 @40/50 mm 5 a 30 couverts 12,0 Kg
FG-PREMIUM90 PREMIUMS0 60 L 650 300 300 240/50 mm 30 a 90 couverts 18,0 Kg
FG-PREMIUM160  PREMIUM160 8oL 700 400 300 240/50 mm 90 a 160 couverts 25,0Kg
FG-PREMIUM260  PREMIUM260 160 L 1000 400 400 240/50 mm 160 a 260 couverts 35,0Kg
FG-PREMIUMA450  PREMIUMA450 250 L 1250 500 400 @40/50mm 260 a 450 couverts 45,0Kg

Les capacités indiqubes sont donndes & titre indicatif selon une utilisation standard,

PRINCIPE DE FONCTIONNEMENT

r
DOMAINES D'APPLICATION Les graisses et huiles, plus légéres
2 que I'eau, remontent ot forment SORTIE DES EAUX
{;} Particuliers EEEI:.E.EK [ une couche en surface, , PRETRAITEES
U

ﬁ Snacks / Restauration rapide GRASSES VERS L'EVACUATION
(B Food-trucks #
w o " L Les matiéres solides,

Grande restauratior .

plus lourdes, se déposent

A Laboratoires alimentaires au fond et forment

une couche de boues.

GARANTIE 2 ANS INOX 304L PANIER FILTRANT JOINT NEOPRENE T PIEDS REGLABLES INSTALLATION {5":‘\\ ASSISTANCE TECHNIQUE
R
cle b

CUVE INOX ALIMENTAIRE PLEINE LONGUEUR ANTI-ODEURS é +5CM RAPIDE EM FRANCE
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de modifier ses produits sans préavis.

SEPARATEURS DE GRAISSES




